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Els menus poden ser modificats sense previ avis, en funcio de les necessitats del servei.
® Prioritzem ell.co’njum de frufta i Yerdurq de temporada i de proximitat. Entrepa de tonyina Entrepa de hummus
Fem servir oli d'oliva pe’r cuinar I amanir. . amb tomaquet i oli d’oliva amb oli d’oliva
Eliogurt de La Fageda és natural, sense sucres afegits. . .
Fruita del temps Fruita del temps

Oferim pa integral.

* Producte ecologic

Entrepa de pernil serra Entrepa de hummus Entrepa de formatge fresc Entrepa de truita a la francesa ':[S T' U D [ lll U R [

amb tomaquet i oli d’oliva amb oli d’oliva amb tomaquet i oli d’oliva amb oli d’oliva
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Entrepa de pernil serra Entrepa de tonyina Entrepa de hummus Entrepa de formatge fresc
amb tomaquet i oli d’oliva amb tomaquet i oli d’oliva amb oli d’oliva amb tomaquet i oli d’oliva
Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
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Entrepa de tonyina Entrepa de truita a la francesa Entrepa de formatge fresc Entrepa de pernil serra Entrepa de hummus
amb tomaquet i oli d’oliva amb oli d’oliva amb tomaquet i oli d’oliva amb tomaquet i oli d’oliva amb oli d’oliva
Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps Fruita del temps
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Entrepa de formatge fresc Entrepa de hummus Entrepa de pernil serra Entrepa de tonyina FES Tl U D [ I.l.l U R E =

amb tomaquet i oli d’oliva amb oli d’oliva amb tomaquet i oli d’oliva amb tomaquet i oli d’oliva D l S PO S I c l O
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